RESTAURANT & EVENTS

SPEISEN UND GETRANKE



Das Waldheiligtum St. Ottilien entstand um das Jahr 673 und ist somit eines der &ltesten
Wallfahrtsziele Deutschlands.

|889 wurde das Restaurant errichtet.

Fiir die Freiburger ist diese griine Oase mitten im Wald ein beliebter Ausflugsort, ob zu
Full, mit dem Fahrrad oder bequem mit dem Auto.

Fiir viele bedeutet St. Ottilien ein Stiick Erinnerung, etwa an das erste Rendezvous, die
eigene Kindheit oder die Taufe des Nachwuchses. In der St. Ottilien-Kapelle lassen sich
zudem Paare trauen und verbringen einen der schiinsten Tage im Leben in dieser
auBergewihnlichen Atmosphire.

Wir legen groBen Wert darauf, dass unsere Produkte aus der Region kommen und
arbeiten iberwiegend mit regionalen Lieferanten zusammen. Bei der Auswahl unseres
Fleisches achten wir auf eine artgerechte Haltung. Unser Fleisch beziehen wir von
Metzgern und Jégern aus der Region, unser Gefligel aus der Freilandhaltung im Elsass.
Des Weiteren setzen wir auf eine ganzheitliche Verwertung des Tieres. Unseren Kase
erhalten wir vom Ringlihof in Horben. Auch sonst suchen wir unsere Produkte sehr
sorgfaltig aus. Mit frischem Fisch werden wir von Team Cuisine beliefert. Unseren Kaffee
beziehen wir aus dem fairen Handel. Nachhaltigkeit und ein griBeres Bewusstsein fiir
unsere Umwelt spielen bei uns eine grofie Rolle.

Auf diese Weise miichten wir [hnen einen optimalen Rahmen bieten, ganz gleich, ob Sie
einen gemiitlichen Aufenthalt in kleiner Runde oder ein individuell gestaltetes Fest
jeglicher GriBenordnung bei uns erleben michten.

Wir wiinschen Ihnen einen guten Aufenthalt!

lhr St. Ottilien Team

Unsere Offnungszeiten: Taglich ab 12 Uhr

Sonn- und feiertags reservieren wir ab 7 Uhr,



Ofengenictite bio 18 Utn
Flammkuchen Apfel mit heimischen Apfeln und Zimt
12.90€
Flammkuchen Birne mit Gorgonzola und Preiselbeeren
4. 90€

Fammkuchen Gemiise mit Bergkése, Gemiisestreifen und Kiirbis
Pesto

l0.d08

Flammkuchen , Pastrami Art" mit Schmand. Rinderschinken.
Zwiebeln und Schnittlauch’

l0.d08

Flammkuchen ,Orientalisch” mit Lammschinken, Ziegenfrischkase
und Feigen-Walnuss Pesto

15.308

Ufenspatzle mit gereiftem Bergkése gratiniert und kleinem
Beilagensalat

7,808

Dringende Sanierung der Fahrstrecke
nach St.0ttilien erforderlich.

Bitte helfen Sie uns und unterschreiben die Petition.




UWentertante

Kleiner winterlicher Salat mit Rauchertofu und Croutons I1.90E
GroRer winterlicher Salat mit Rauchertofu und Croutons [a.90€
v" mit hausgemachten Falafeln und Sesam Aiali [8.90€
v" mit Dreierlei Ziegenfrischkése und marinierten Oliven’ [8.90€
,O0hne" Wurstsalat: Réuchertofu mit roten Zwiebeln, Radieschen und Bragele [7.90€

Geschmortes Wintergemiise mit Graupen, Darrobst & gebackenen

Linsenbéllchen (vegan und glutenfrei) 18.90€
Veqgieburger Kartoffelrsti, Pulled Pilz, Kirbiscreme & Saltatbouguet 19.90€
Sanft geschmortes Kalbsgulasch mit gemischten Waldpilzen & hausgemachten

Kiirbis- Salbei-Serviettenknideln 22 90

Pappardelle mit Streifen von der Entenbrust, Gemusestreifen in Cognac- Pfeffersauce Z20.90E

i leinen Gi

Hausgemachte Spatzle mit Rahmsauce b.al0E
Drei Kartoffelpuffer mit Apfelmus B.a0E
Portion SiiRkartoffelpommes B.90€

- mit Sauerrahmdip oder veganem Dip 8.40E
Hausgemachte Hackballchen mit Pasta Mista & Tomatensauce q.80€

Weitere Gerichte befinden sich auf unserer Tageskarte



Aloliolfreic Getrink

Tafelwasser 0.2/041 280/3.a08
Lieler vital oder natur 0.25/0.7al 3,20/6,30€
Bitter Lemon? Thomas Henry/ Tonic Water? Thomas Henry 0.2l 3.00€
Fritz Getranke: 0.33l 3.d08

Kola'*/ Kola Zuckerfrei's+s/

Orange'/ Zitrone*/ Traubenschorle’/Anjola Bio-Ananas-Limette

Paulaner Spezi'®* 0.33l 3.90€
Eistee Elephant Bay Pfirsich/ Griintee Honig 0.33 3.90€

Bio Apfelsaft naturtrab/Bio Orangensaft/Bio Apfel-Mangosaft/

Bio Apfel- Johannisbeersaft/Heimischer Multivitaminsaft 0.2/04 410/330€
als Saftschorle 0.2/04 3.20/480€
Ingwer-Holunderschorle/Rhabarber-Holunderschorle 0.2/04 320/430€

Unsere Biosafte werden von Klaus Jung aus Buchenbach geliefert. Seit 19393 produziert und
vermarktet er hochwertige, kontrolliert biologische Fruchtséfte, erzeugt aus heimischem Streuaobst.
Alte regionale Apfel-und Birnensorten, die ohne chemische Spritz-und Diingemittel wachsen, machen
den vollmundigen Geschmack der Produkte aus. Dabei werden die Safte erntefrisch schonend erhitzt
und in Glasflaschen abgefiillt. 100 % Direktsaft, ohne Zuckerzusatz, ohne Zusatzstoffe, gentechnikfrei.

Unser Sirup wird hergestellt von Roberto Deimel in Tiibingen, aus handgepfliickten Biobliten in ginem
kleinen Familienbetrieb seit 1378, nach Omas Rezeptur.



Biene

Firstenberg Pils/Radler (der hopfenherbe Charakter) 03708  410/3,708
Firstenberg Naturtriibes Helles/Radler (saffig und mild) 0.3/0.81  410/5708
Paulaner Ur-Dunkel naturtrub/Radler (wirzige Ristaromen) 0.3/0.al  410/3,70€
Fiirstenberg Hefeweizen hell (der feine, fruchtige Charakter) 037081  410/3,708
Flasche Firstenberg Hefeweizen Kristall 0.al a,70€
Flasche Paulaner Hefeweizen alkoholfrei 0.al 0.708
Flasche Fiirstenberg alkoholfrei 0.3l 410€

;45 .a.;!

Venezero Sprizz alkoholfrei 0.2l 7308
Raileys®* hel b.20E
Vermouth* 4| b.20€
Aperol Sprizz*/Hugo/Lillet Wild Berry/Vermouth Sprizz* 0.2 8,00
Sekt Cuveée Staatsweingut Freiburg alkoholfrei 0.1/0.7a1  4.00/ 28.00€
Sekt Carte Blanche Geldermann 0.170.7a1 5,00/ 34.a08

Sekt Rosé Geldermann 0.1/0.751  5,20/30.00¢



WeSueine

Weinschorle rot/weill 0.2al
Vinsenza Bianco alkoholfreier Biowein, Riegel Weinimport Orsingen
(zitrusartige Friichte, brapefruit. leicht und locker) 0.2al

Gutedel Fasswein bA, Weingut Laufen, Markgraflerland
(Teinfruchtig und leicht) 0.2al

Schlange B Weiss Cuvee. Eichstetten am Kaiserstuhl
(800% FKivaner, Zl% trockener Muscat, leicht. sammerlich, fruchtiy) 0.2al
Chardonnay Domaines Barons de Rothschild, Languedoc-Roussillon

(feine Aromen von Birne und Jitrone, buttrig) 0.2al

Biowein Plus Cabernet Blanc Andreas Dilger, Freiburg i. Breisgau
(Wiesenkréuter, Lassis, mineralisch; exotisch Minze bis Brennessel) 0.2al
Grauburgunder BbA ,Kibelin”, Eichstetten am Kaiserstuhl

(nussige Wirze, zart erdige Tone, sehr feine Séure, kraftiges Strokgelt) 1.2
WeiBburgunder Abril, Vogtsburg im Kaiserstuhl

(heimischer Weinbergpfirsich, zarte Mandelnote, delikat) 0.2al

Riesling Kloster Eberbach, Rheingau
(feinferh, mineralisch, Kréuternoten, Noten von Kernobstfrucht) 0.2al
Grenache Blanc La Bastide Saint Dominique, Courthézon, Frankreich

(vollmundig, frisch, ausdrucksstarke intensive Fruchtigkeit) 0.2al

4,408

b.30E

1108

1,208

7,008

1308

1308

1308

8.a0€

B.a0€



ZRotweine

Schlange B Rot Cuvee, Eichstetten am Kaiserstuhl

(50% Finot 20% Labernet leichte sillliche Frucht vegetabile Anklinge) — 0.23l

Biowein Plus Roter Georges Andreas Dilger, Freiburg i. Breisgau

(Luvée aus Pinotin, Labernet Lortis und Monarch, Vanille, Beeren, Holz) 0.25l

Laya Almansa D0, Garnacha Tintorera Atalaya, Almansa Spanien

(fruchtig, samtig, harmonisch) 0.2al

Grenache Rouge La Bastide Saint Dominique, Courthézon, Frankreich

(Trauben aus &lteren [agen, samtige, weiche Art. fruchtig-wirzig) 0.2al

Zodeweine

Biowein Plus Georges Rosé Andreas Dilger, Freiburg i. Breisgau

(Luvée von Monarch und Labernet Lortis, Zitrus- Rhabarber- und Erdbeer) 0.2

Spatburgunder Rosé Kabinett ,Salwey”, Vogtsburg im Kaiserstuhl

(fruchtig mineralisch, kassischer Allrounder) 0.2al

6.20€

6.20€

B.00E

1.008

8.208

8.30€



Espresso 2108
Espresso macchiato 290€
Espresso doppio al0E
Espresso mit Vanilleeis 0,408
Cappuccino 3.80€
Kaffee 3I0E
Milchkaffee 47208
HeiRer Holunder mit frischem Ingwer und frischer Minze 4 30
Chai Latte? 4 308
Heille Schokolade 4108
Heille Schokolade mit Sahne 470€
Heille Schokolade mit Sahne & Baileys oder Amaretto 7.00€

Earl Grey/Bio Griintee Wulu Nebeltee/ Friichtetee Maracuja Orange

Schweizer Krdutertee (Karottenstickchen, Orangenschalen, Ingwerstiickchen, Rooibos,
Elbischblatter)

Krautertee Tulsi Orange- Ingwer (Tuliskraut, Kinigsbasilikum, Apfelstickchen, Rotbusch)

Krautertee Seelenbaumler (Mistelkraut, Bohnenschalen, Johanniskraut, Birkenblatter,
Gingkoblatter) 3.0l

Wir beziehen sowohl unseren Tee als auch unseren Kaffee und Espresso von Tee Peter Kaffee. Der
Kaffee und der Espresso werden direkt und fair bei einer Kaffeeb&uerin in Guatemala eingekauft und in
Freiburg frisch geristet. Das Projekt ist unter dem Namen ,Kaffee aus Lampocoy” bekannt und im
Internet unter ,Cafecita.eu” nachverfolgbar.

Der Kaffee wird biologisch-organisch angebaut. Die Bauern bekommen einen Preis, der derzeit 40%
iiber dem Weltmarktniveau liegt.



SE. 'ﬁ !

Ramazzatti 4| 0.J0€
Diverse Schnépse von regionalen Anbietern Zcl 4 90€
Absaolut Vodka 4| 0.20E
Havana Club 3 Jahre 4 0,208
Jack Daniels 4| 0.20E
Bombay Sapphire Gin 4l 0.20€
Absolut Lemon?® 0.2 8.90E
Havana Cola'#" 0.2 8408
Jack Daniels Cola'340 0.2 8.90E
Bombay Tonic2® 0.2 8,90
[usatzstoffe

| Antioxidationsmittel/ 2 Chinin/ 3 Koffein/ 4 Farbstoff/ 5 Geschmacksverstarker/
b Konservierungsmittel/ 7 Phosphat/ 8 Geschwérzt/ 3 Enthélt eine Phenylalaninguelle/ 10 Enthalt
Alkohol

Sollten Sie Fragen beziiglich Allergenen haben, wenden Sie sich bitte an uns.



Unsere Partner

Andreas Dilger/ Arndt Kiibelin/ Bickerei Grossmann/ Bio Jung Fruchtsafte und
Obstbrand/ Breisgau Food/ Faude feine Brande/ Firstenberg/ Gemiisehandler Biihler/
Hakuma Food GmbH/ Kaskessele/ Lieler SchloBbrunnen/ Marco Kromer Wein und Kunst/

Metzgerei Dirr/ Ringlihot/ Sektkellerei Geldermann/ Scheinpflug Eis/ Suhr/ Siidstar/
Taifun Tofu/ Team Cuisine GmbH/ Weinhandlung Drexler



